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Caractéristiques : Parcelle de 1 ha orientée soleil levant sol marneux et argilo calcaire, 

vinification 100 % en cuves bois traditionnelles, descente des vins par gravité puis élévage en 

fûts de 12 à 18 mois. 

 

Garde : Huit à dix ans. 

 

Commentaires de dégustations : Son bouquet rappel les pétales de rose, la pivoine la 

viollette. Attaque profonde avec un corps souple, charpenté et une texture très fine avec une 

finale persistante.  


